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EDITORIAL

...Y llegt el 2021!

Creo que no es arriesgado sugerir que el pasado 31 de diciembre ha sido
el fin de ano mas esperado de las ultimas décadas. La expectativa por
iniciar un nuevo periodo y dejar atras a un 2020 cadtico, nos llend de espe-
ranza. Sin embargo, el inicio del 2021 estuvo lejos del cambio inmediato
que esperabamos.

Si bien el 2020 fue un ano complejo, es evidente que su rudeza se sintid
con mayor fuerza en algunos grupos de personas, asi que, para aquellos
que iniciamos el 2021 con buena salud, esto deberia ser de entrada un
aliciente para sentirnos triunfadores, pues nuevamente sera este el factor
gue nos permita seguir adelante y enfrentarnos a todas las nuevas adversi-
dades que se avecinen.

Enfrentar el 2021 dependera entonces de la expectativa y deseos de cada
uno de nosotros, pues cada nuevo ano llega disponible para planearlo y
construirlo. El 2021 llegd y trajo consigo nuevas oportunidades, retos,
desafios y sobre todo esperanza. Siempre podremos volver a empezar,
siempre podremos hacer mejor las cosas, siempre podremos aprender
tanto de lo bueno como delo no tan bueno.

Desde Polco solo tenemos sentimientos de agradecimiento y total dispo-
sicibn para enfrentarnos a esta nueva etapa. Nuestra fé permanece intacta,
seguros de poder seguir logrando grandes cosas juntos, de sequir fortale-
ciéndonos como familia y de seguir aportandole al pais para su desarrollo
economico y cientifico. Para este 2021, nuestros proyectos estaran enfoca-
dos en retomar aquellos que el 2020 retraso. Impulsar las nuevas unidades
de negocio, consolidar nuestros servicios post venta y seguir construyen-
do marca junto a nuestros colaboradores, representados y por supuesto a
ustedes nuestros clientes que son nuestra razon de ser.

Nuestros mejores deseos para todos nuestros lectores, colaboradores y
aliados en esta nueva etapa. jSaldremos adelante!

Andres Felipe Baron p.
Gerente Comercial
Polco SAS.




CAMPARNA KIT DE CONSUMIBLES GRATIS* stal(p[gre

GRATIS

Los sistemas de purificacion Omnia de Stakpure siguen posicionandose en
Colombia como uno de los instrumentos favoritos para la produccion de agua
ultrapura (tipo I) y pura (tipo Il) con los mas altos estandares y eficiencia.

Ya sea para aplicaciones muy exigentes como biologia molecular y genética o
para analisis instrumentales y fisicoquimicos, la serie Omnia cuenta con siete
modelos que proporcionan la solucion ideal para cualquier tarea.

Caracteristicas claves:

« Agua tipo |y tipo Il segun ASTM D1993

« Desempeno ECO (Ecoldgico y econdmico)

- Tiempo prolongado de vida Util de consumibles y filtros.
« Mejores costos operativos.

Por la compra cualquier equipo OMNIA
reciba totalmente GRATIS*
un SEGUNDO KIT DE CONSUMIBLES

TERMINOS Y CONDICIONES

- Aplica para el sequndo KIT de consumibles.

- Promocion valida para todos los modelos Omnia

- Valido para ordenes de compra recibidas hasta el 30 de junio de 2021,
- Aplica solo para venta en modalidad plaza.

- No acumulable con otras promociones.

- Aplica para cotizaciones vigentes.
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DETERMINACION DE
NITROGENO EN CARNES
POR METODO KJELDAL

KjelDigester K-449,
KjelMaster K375 with KjelSampler K-376




/Qué nos hace ser mas altos que nuestros padres y abuelos? Adicional a los factores
genéticos, la alimentacion tiene un papel fundamental en el crecimiento de las
personas.

El cambio en la dieta ha permitido que la ingesta de las nuevas generaciones tenga
altos porcentajes de nitrogeno, es decir, un alto contenido de proteina, pero
;como medimos el nitrogeno?

El danés Johan Kjeldahl en 1883 desarrolla el método Kjeldahl o digestion de Kjeldahl,
un proceso de analisis quimico para determinar el contenido en nitrégeno de una
sustancia quimica y se engloba en la categoria de medios por digestion humeday se
usa comunmente para estimar el contenido de proteinas de los alimentos.

Con Buchi esto se convierte en un método confiable para la determinacion de
nitrégeno y proteinas en productos carnicos, como salami, jamén ahumado vy
salchicha de ternera hervida segun AOAC 981.10.

- Las muestras se digieren en un digestor K439 para convertir el nitrégeno en ion de
amonio NH4+ alcanzando temperaturas de 400°C.

- La destilacion y titulacion con acido borico se realiza utilizando el sistema KjelMaster
K-375.

Equivalente al estandar internacional, el método de medicion de la titulacion con
acido baorico es colorimétrico. Por lo tanto, se agrega un indicador mixto segun Sher
a la solucién de acido bdrico y con un sensor colorimétrico se determina el nivel de
nitrégeno.

La combinacion del KjelDigester y el sistema KjelMaster aumenta el rendimiento de

las muestras en un dia de trabajo. Descargue la nota de aplicacion completa y
conozca mas sobre la determinacion de nitrogeno en alimentos.

DESCARGUE AQUI
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DETERMINACION DE NITROGENO EN CARNES BUGHI

KJELDIGESTER K-446/K-449

Mas muestras por dia

El meéetodo Kjeldahl realizado en el KelDigester
acorta el proceso de digestion de blogue hasta dos
horas y cumple los requisitos de sequridad mas
estrictos.

KJELMASTER K-375

Libre eleccion de metodos optimizados

Soluciona tanto la necesidad de la titulacion poten-
ciometrica como de la colorimetrica. El KjelMaster
K-375 satisface las mas altas expectativas en presta-
ciones, automatizacion, administracion de usuarios
y tratamiento de datos.

KJELSAMPLER K-376 | K-377

Productividad en destilacion de vapor

Los KjelSampler K-376 0 K-377 en combinacion con el
KielMaster K-375 satisfacen las mas altas exigencias
en analisis Keldahl. El sistema ofrece el mas alto
grado de automatizacion y flexibilidad.

COTICE AQUI
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Un grave acontecimiento ocurrido en China en 2008 relacionado con la adicion
intencionada de melamina a la leche fresca fue motivo de preocupacion a nivel
mundial. Miles de niflos pequefos e infantes que consumieron una férmula a partir
de leche contaminada con melamina sufrieron dafnos renales y muertes.

A partir de ahi, se establecieron en todo el mundo tanto limites de ingesta diaria
como una mayor vigilancia de la melamina en los productos lacteos.

El espectrégrafo portatil MISA (Metrohm Instant SERS Analyzer) proporciona una
deteccion rapida, facil y eficaz de la melamina en una compleja matriz de alimentos.

Como prueba directa sin reactivos adicionales, el formato de ensayo de MISA
requiere una formacion minima del usuario, en contraste con las pruebas analiticas
estandar para detectar melamina, entre las que se incluyen la electroforesis capilar,
GC-MS, LC-MS y ensayos basados en la inmunidad.

En la nota de aplicacion, Metrohm presenta la identificacion in situ rapida, de alto

rendimiento y rentable de contaminantes alimentarios y adulterantes, mediante el
espectrografo portatil MISA.

DESCARGUE AQUI

Polco Magazine 07


https://polco.com.co/wp-content/uploads/AN-rs015-Detecci%C2%A2n-de-trazas-de-melamina-en-productos-l%E2%80%A0cteos-proteger-la-seguridad-del-consumidor-con-Misa.pdf

£ Metrohm

MISA ADVANCED
Metrohm Instant SERS Analyzer

4
‘¢ Sistema de analisis portatil de alto rendimiento
para la rapida deteccion/identificacion  de
sustancias prohibidas, aditivos alimentarios
\ '- trazas de contaminantes en los alimentos.
/*‘g’ El Misa tiene un espectrografo de alta eficiencia que

esta equipado con la tecnologia unica de Metrohm,
el Orbital Raster Scan (ORS)

Requiere un espacio minimo y tiene una bateria de
larga duracion, perfecta para pruebas in situ o
aplicaciones de laboratorio movil.

Misa ofrece varios accesorios laser de clase 1 para
opciones flexibles de toma de muestras.

El analizador se puede manejar a traves de
Bluetooth o conectividad USB.

El paquete Misa Advanced es un paquete completo
gue permite al usuario realizar analisis SERS con
las soluciones de nanoparticulas y las tiras P-SERS
de Metrohm.

El paquete Misa Advanced incluye un accesorio de
vial Misa, un accesorio P-SERS, un patron de
calibracion ASTM, un cable mini USB, una fuente de
alimentacion USB y el software Misa Cal para

manejar el aparato Misa.
@»‘
COTICE AQUI
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LANZAMIENTO ERWEKA

iYA ESTA AQUI!
NUEVO DISOLUTOR DIGITAL DT 950

El Disolutor DT 950 es el primer equipo de disolucion digital del mercado, equipado con
tecnologia avanzada que permite a su laboratorio estar preparado para los requisitos de
hoy y los desafios del mafana.

Todas estas innovaciones van de la mano con el cumplimiento de las farmacopeas
USP/EP/JP.

Tecnologia Digital PC integrada, testAssist guia paso a paso a través de la configuracion
de la prueba de disolucion y diseno modular.

COTICE AQUI
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Raman portable

b
Tomado de B&W Tek 1 :
Adaptado por Juan Felipe alez, Especia >roducto Polco
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Los aceites comestibles son ademas de una fuente importante de nutrientes, un
material basico clave en la industria alimentaria.

Los aceites vegetales son cada vez mas importantes por su alto contenido en acidos
grasos mono y poliinsaturados en comparacion con las grasas animales.

Existen diversos métodos tradicionales para el analisis de los compuestos principales
de los aceites comestibles, como la cromatografia de gases y la espectrometria de
masas (GC-MS), los cuales consumen mucho tiempo y requieren disponer de una
infraestructura de laboratorio de altas prestaciones.

Por el contrario, la espectroscopia Raman, es una metodologia rapida y no
destructiva, que no requiere ningun paso de preparacion previa de la muestra.

En la nota de aplicacion, B&WTek presenta el analisis de los ingredientes principales
de los aceites de oliva, camelia, arachis, girasol y colza, utilizando un espectrémetro
Raman portable i-Raman® Plus 7855 combinado con un software quimiométrico
BWIQ®.

DESCARGUE AQUI
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I-Raman plus 785S
Espectrometros Raman portatiles

Este espectrometro Raman utiliza un detector con
una matriz de CCD con una alta eficiencia cuantica,
refrigeracion termoelectrica y elevado rango dina-
mico.

Proporciona un funcionamiento excepcional con
poco ruido, con tiempos de integracion de hasta 30
minutos.

SOPORTE ADAPTADOR
para soporte de frascos

de comprimidos

&

SOPORTE SONDA RAMAN
de sonda Raman /85 nm. acero fino

o @‘%X
—

OBJETIVO CON ZOOM RAMAN  SISTEMA DE TOMA DE MUESTRAS
20-60 mm Microscopio de video 532/785nm dual

12
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Los alimentos en polvo son cada vez mas importantes en la industria alimenticia. Fac-
tores esenciales como almacenamiento, transporte y su conveniencia de uso han
beneficiado enormemente este modo de presentacion y se prometen nuevos avan-
ces en las técnicas de procesamiento. Estos alimentos pueden almacenarse durante
mas tiempo que otros productos, lo que los hace esenciales para el suministro en
muchas regiones del mundo.

Hasta la fecha se han realizado numerosos trabajos de investigacion sobre las propie-
dades y caracterizacion de los alimentos en polvo.

Medir y caracterizar correctamente estas propiedades permiten conocer el compor-
tamiento del producto en cualquier etapa del proceso y asi lograr una mejor eficien-
cia de fabricacion y calidad. Un flujo de polvo predecible es importante para evitar el
déficit de capacidad e interrupciones en la produccion que implican una costosa pér-
dida de tiempo de produccion. El flujo irreqgular de polvos al dejarlos caer es una de
las principales causas de pérdida de capacidad de produccion y deterioro del pro-
ducto.

Por motivos como este, se recomienda ampliamente que cualquier planta de
alimentos en polvo posea instrumentos de medicién que permitan caracterizar las
propiedades de flujo de sus productos en polvo.

La serie GTB y SVM de Erweka permiten llevar a cabo mediciones multiparametricas
de flujo granular, indice de compresibilidad y angulo de reposo bajo distintas modali-
dades y métodos como: Método List and Mller, Método Maly y Método Prfengle.

Ademas, estos equipos operan en conformidad con los lineamientos de la DIN ISO EN

787/11y poseen registro y trazabilidad de datos ya sea para imprimir directamente el
reporte o almacenar en una tarjeta SD.

AMPLIAR INFO
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ERWEKA

MEDIDORES DE FLUJO GRANULAR

Granulate Flow Testers
Caracterizacion de las propiedades de flujo en

granulos 'y polvos que permitira al usuario
garantizar las condiciones de una correcta

dosificacion.
& e

v/ Adicionalmente se puede conocer el flujo masico de
la muestra por medio de una grafica
(masa/tiempo) que es calculada de manera
automatica por el equipo ademas por medio de un

E laser incorporado el sistema determina el angulo
A

de reposo del material

MEDIDORES DE DENSIDAD EMPACADA
Tapped Density Tester

Con el objetivo de determinar la densidad
— empacada ERWEKA ha creado la serie SYM.

Equipo robusto que permite obtener resultados
reproducibles en polvos y granulos, el sistema
esta disponible en dos versiones que le permitiran
= al usuario realizar los metodos de USP 1y USP 2
LEme fmwm . siguiendo lineamientos EP de la DIN ISO 787 / 11,

COTICE AQUI
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DETERMINACION DE
METALES PESADQS
EN ZUMOS DE FRUTA

SpeedWave XPERT en recipientes DAP-100

Tomado de Berghof Products + Instruments
Adaptado por Yuneired Guette Salcedo, Especialista de Producto Polco SAS



J B
BCI BERGHOF

El contenido de metales en los jugos de frutas puede verse influenciado por varios
aspectos, como: tipo de fruta, mineral composicion y otras caracteristicas del suelo
del que se origin®.

Algunos elementos son esenciales para la vida, siendo necesarios en contenidos
superiores (Ca, K, Mg y Na) o en niveles traza (Cu, Fe, Ni, Zn, Cry Mn).

Elementos no esenciales como Pb, Cd y As, son toxicos incluso cuando estan
presentes en niveles bajos, Io que representa un riesgo para la salud.

Los efectos adversos para la salud causados por metales toxicos dependen de la ruta
y de la duracion de la exposicion.

El método de preparacion de muestras de jugo de frutas para analisis elemental en
jugo 100% directo de pina, naranja'y mango se digiere usando SpeedWave XPERT en
recipientes DAP-100.

Durante la digestion, la temperatura y la presion de reaccion se controlan mediante

un sensor de temperatura in situ sin contacto (DIRC) y un sensor de presion (OPC)
para garantizar una digestion eficiente.

DESCARGUE AQUI
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SPEEDWAVE XPERT

Tecnologias innovadoras para digestiones confiables

El Speedwave XPERT establece nuevos estandares
en la preparacion de muestras.

Gracias a la innovadora tecnologia de sensores y
componentes de alta calidad, no solo logra
digestiones confiables y reproducibles, pues gracias
a su bajo desgaste del material, la vida util
excepcional de los recipientes permite la reduccion
de los costos de preparacion de muestras,

Permite digestiones hasta 260°C y 100 bar.

ESPECIFICACIONES RECIPIENTES

DAP-100X
Potarized ght
+4 Volume 100 ml
Gl Ring
Pressure o BTN Working pressure 40 bar
TTT Test pressure 50 bar
|
Intersal Operatin
pressurs p g 2000 C
temperature
Maximum
230°C
Vessel temperature temperature
monitoring
Rotor 12 vessels
o owal Original sample 2 g (inorganic)
= weight* 0,5 g (organic)
Sample temperature DAQ-22H
monitoring i G e Options DAC-t7
Reg—7% MT (10 ml)

COTICE AQUI
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Sistema de atemperamient




Cada vez son mas las aplicaciones de los aceites alto oleicos, ya que brindan una
mayor estabilidad requerida en los productos alimenticios.

Las investigaciones han demostrado que la estabilidad oxidativa del aceite de canola
alto oleico es el doble de la del aceite de canola regular (Corbett, 2007). Ademas de
estabilizar el aceite para freir, los aceites altos oleicos también se utilizan en la
preparacion de refrigerios de papas fritas para realzar la sensacion en la boca y el
buen sabor.

Ademas de las aplicaciones en los alimentos, los aceites alto oleicos también pueden
usarse para aplicaciones en productos no alimenticios. El acido oleico es uno de los
oleoquimicos mas importantes y versatiles derivados de los aceites y grasas (Bhat,
1989). El aceite de palma esta entre las fuentes vegetales de este acido graso
monoinsaturado.

Uno de los puntos importantes en la investigacion de estos aceites es el
atemperamiento térmico que se debe llevar a cabo en las pruebas de caracterizacion
de propiedades como: cristalizacion, composicion de acidos grasos, punto de
deslizamiento, prueba de punto de nube y prueba de frio.

Un atemperamiento térmico preciso y estable en el tiempo es muy importante para
que los resultados de estas pruebas sean satisfactorios y exitosos.

Con la gama de productos de JULABO podrd encontrar el sistema de
atemperamiento correcto para cualquiera de estas pruebas: desde banos maria y
chillers hasta criotermostatos y sistemas altamente dindmicos con alta potencia y
estabilidad en el tiempo.

AMPLIAR INFO
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BANOS MARIA - PURA

Calidad de primera categoria

Los banos Maria PURA ofrecen algunas funciones y
caracteristicas que permiten usarlos de una
manera eficiente en el laboratorio; un temporizador
integrado y areas perifericas disenadas de una
manera especial para desviar el fluido condensado
y devolverlo al bano.

RECIRCULADORES DE REFRIGERACION
Chillers

Los recirculadores de refrigeracion JULABO pueden
manejar  practicamente  cualquier tipo  de
necesidades de refrigeracion en laboratorios o
entornos industriales

Su alta eficiencia los convierte en una alternativa
ecologica y economica al uso de agua del grifo.

CRIOTERMOSTATOS
CORIO, DYNEQ & MAGIO

Los  criotermostatos  de  circulacion  son
convenlentes para aplicaciones de temperatura a
sistemas externos con aplicacion simultanea dentro
de la cubeta.

Las unidades  ofrecen alta  potencia  de
refrigeracion/calefaccion para garantizar tiempos
cortos de enfriado y calentamiento en un rango de
temperatura entre -95°C hasta +200°C

COTICE AQUI
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CONSULTE POR NUESTRO
PORTAFOLIO DE MARCAS
COMPLEMENTARIAS

-~ Precisa
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Comuniquese con nosotros:

+57 (4) 4480592 / +57 300 6776498
polco@polco.com.co
www.polco.com.co





